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Navodila za uporabo



POMEMBNO - Pred uporabo previdno odstranite vso embalaZo, vendar upostevajte varnostna navodila. Ta navodila
so priloZena izdelku.

Upostevajte vsa varnostna opozorilavtem .
V celoti preberite ta navodila in jih shranite za poznejSo uporabo. Ta navodila je treba
hraniti skupaj z izdelkom.

Ta izdelek je namenjen samo za domaco uporabo in se ne sme uporabljati v komercialne namene.

Navodila za nego in varno uporabo

O VASEM CAMADU

Kamado Zari so izjemno vsestranski. Ne samo, da jih lahko uporabljate za peko na Zaru ali dimljenje, temvec v njih
lahko brez tezav specete tudi pice, kruh, pecivo in piskote. Zaradi odlicnih lastnosti zadrZevanja toplote lahko visoke
temperature dosezemo in vzdrzujemo z natan¢nim uravnavanjem pretoka zraka skozi zgornje in spodnje odprtine.
Visoke temperature so idealne za hitro peko hamburgerjev in klobas, pri nizkih temperaturah pa se bodo vecji kosi
mesa pekli dlje ¢asa. Svojemu oglju dodajte nekaj lesnih sekancev ali pa poskusite kombinirati lesne sekance z
razli¢nimi okusi, da bo vase meso Se bolj okusno.

OPOZORILA - PAZITE!

* Ta izdelek je namenjen samo za zunanjo uporabo. NE uporabljajte .

¢ Med uporabo Zara otroke in hisne ljubljencke vedno drzite v varni razdalji od zZara.
¢ NIKOLI ne puscajte gorecega ognja brez nadzora.

* NEVARNOST ZAstrupitve z ogljikovim monoksidom - NIKOLI ne vZigajte tega izdelka, ne puscajte ga tleti
ohlajati v zaprtih prostorih.

¢ Izdelka NE uporabljajte v Sotoru, prikolici, avtomobilu, kleti, na podstresju ali v ¢olnu.

¢ NE uporabljajte pod sencniki, nadstreski ali altani.

¢ OGNJENA NEVARNOST - Med uporabo lahko izpade .

¢ OPOZORILO - Za vzig ne uporabljajte bencina, tekocine za vZigalnike, alkohola ali drugih podobnih kemikalij.

¢ Priporo¢amo, da v Zaru Kamado uporabljate kosovno oglje. Gori dlje in proizvaja manj pepela, ki lahko
omejuje pretok zraka.

e POMEMBNO: Pri odpiranju pokrova pri visokih temperaturah je treba pokrov dvigniti le rahlo, da se omogoci
pocasen in varen vstop zraka, s ¢imer se prepreci povratni tok zraka ali povratni val, ki lahko povzroéi poskodbe.

* Kamada NE uporabljajte na terasah ali drugih vnetljivih povrsinah, kot so suha trava, sekanci, listje ali okrasno
lubje.

 Prepricajte se, da je kamado postavljen vsaj 2 metra stran od gorljivih predmetov.
¢ OPOZORILO: Ta izdelek se mocno segreje, zato ga med NE premikajte.

¢ Pri ravnanju z vroc¢o keramiko ali kuhalnimi povrsinami VEDNO UPORABLJAJTE toplotno odporne rokavice.



¢ Preden zar premaknete ali shranite, pocakajte, da se popolnoma ohladi.

¢ Pred uporabo vedno preverite, ali je Zar poSkodovan, in poSkodovani del po potrebi zamenjajte.

OPOZORILO

« Ce Zelite ugasniti napravo - prenehajte dodajati gorivo in zaprite vse prezracevalne odprtine in pokrov, da
ogenj naravno ugasne.

¢ Za gaSenje oglja NE uporabljajte vode, saj lahko poskodujete keramiko.

VZDRZEVANJE

¢ Dvakrat na leto zategnite jermene in naoljite tecaje, tudi veckrat.

INFORMACIJE O VZIGU, UPORABI IN NEGI
¢ daje Zar Kamado postavljen na trdno, ravno, toplotno odporno povrsino iz negorljivih predmetov.
¢ daje Zar Kamado oddaljen najmanj 2 metra nad vami in najmanj 2 metra od drugih predmetov v okolici.

« Ce Zelite zakuriti ogenj, na plo$¢o za oglje v podno?ju Zara zvijete ¢asopis z nekaj kockami trdnega podziga. Nato
na casopis polozite 1 ali 2 pescici kosovnega oglja.

¢ Za vzig ali ponovno vziganje NE uporabljajte bencina, tekocline za vzigalnike, alkohola ali drugih podobnih
kemikalij.

¢ Odprite spodnjo odprtino in prizgite ¢asopis z dolgim vzigalnikom ali vzigalicami. Ko je ¢asopis prizgan, pustite
spodnjo odprtino in pokrov odprta priblizno 10 minut, da se ustvari majhno leZis¢e vrocih Zarkov.

¢ Priporocljivo je, da ne dodajate ali obracate. Tako oglje gori bolj enakomerno in ucinkovito.
® Po vZigu pri rokovanju z vroc¢o keramiko ali kuhalnimi povrsinami nosite samo rokavice, odporne na vrocino.

¢ Spodaj so navedena navodila za kuhanje glede na temperaturo in trajanje.

PONOVNO DODAJANIJE GORIVA

« Ce so prezracevalne odprtine zaprte, Kamado ostane na visoki temperaturi ve¢ ur. Ce potrebujete daljsi ¢as
kuhanja (npr. pri pecenju vecjega kosa mesa ali pocasnem dimljenju), boste morda morali dodati vec oglja. Samo
dodajte vec oglja in nadaljujte z delom.



Pocasno pecenje/kajenje (110 °C-135 °C) Zgornje prezracevanje Spodnyji zracnik

Govedina 2 uri. na funt.
Svinjina 2 uri. na funt. =, 0
Celoten piscanec 3 -4 ure. & Qa _
Rebra 3-5ur.
Pocasno kajenje +9 ur.
Zarjenje/pecenje (160 °C-180 °C) Zgornje prezracevanje Spodnji zracnik
Ribe 15 - 20 min.
Svinjski file 15 - 30 min.

Koscki pisScanca 30 - 45 min

Celoten piséanec 1-1,5ure. _ 0‘:; -
Jagnjeéja noga 3 -4 ure. QQ

Moriak 2 -4 ure.

Ham 2-5ur.

Pecenje (260 °C - 370 °C) Zgornji zracnik Spodhnji zracnik
Steak 5 -8 min.
Svinjske kotlete 6 - 10 min. Q)OC} I
Burger 6 - 10 min. C?{:J
Klobase 6 - 10 min.
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Odprta stran Zaprto












Kamado Zar je zdaj pripravljen za uporabo.

Pred uporabo Zara vedno natanéno preberite navodila.



